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DATI DELL'AZIENDA

Azienda: CONSERVAS NARDIN, S.L. Telefono / Fax: +34 943 86 11 50 / +34 943 86 15
98

Indirizzo: Hego kalea 3, 20750 ZUMAIA

(Gipuzkoa)

E-mail / Web: correo@conservasnardin.com /

www.conservasnardin.com

N° Registro Sanitario (CE): ES 12.01306/SS CE

INFORMAZIONI SUL PRODOTTO

Denominazione: Acciughe marinate in vinaigrette, conservate in olio. Prodotto non OGM, non irradiato.

Ingredienti: ACCIUGHE  [PESCE], aceto, olio di semi di girasole e sale. Senza additivi.

Descrizione &

Processo:

Prodotto semiconservato confezionato pronto al consumo. Le acciughe fresche pescate
vengono eviscerate, decapitate e conservate in aceto. Successivamente vengono sfilettate e

confezionate sott'olio.

Trattamento Anisakis: Come parte del processo produttivo, il prodotto viene congelato al di

sotto dei -20 °C per più di 48 ore per eliminare il rischio potenziale da Anisakis.

Presentazione: In latte metalliche o contenitori di plastica.

Conservazione & Vita

Utile:

Refrigerato tra 0 °C e 4 °C. Scadenza massima: 4 mesi. Uso: Prodotto pronto al consumo.

Caratteristiche

Organolettiche:

Aspetto esterno brillante, privo di odori anomali, colore bianco.

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Parametro Microbiologico Limiti Interni di Controllo

Microorganismi aerobi mesofili (31 °C ± 1 °C) Max 1×10³ /g

Enterobacteriaceae Max 1×10² /g

Salmonella / Shigella Assenza / 25 g

Listeria monocytogenes n=5; c=0; m=M=100 ufc/g (Regolamento CE 2073/2005)

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE E CONTAMINANTI

Parametro /

Contaminante

Limite Massimo di Legge

pH Max 4,4

Istamina n=9; c=2; m=200 mg/kg; M=400 mg/kg

Melammina / Cadmio /
Piombo

Melammina: 2,5 mg/kg | Cadmio: 0,25 mg/kg | Piombo: 0,3 mg/kg (riferimento carne di
pesce)

Mercurio / Stagno

inorganico (scatola)

Mercurio: 0,5 mg/kg (riferimento carne di pesce) | Stagno inorganico: 200 mg/kg peso

fresco

Diossine e PCB Somma di diossine: 3,5 pg/g peso fresco | Somma di diossine e PCB dioxin-like: 6,5 pg/g
peso fresco | Somma PCB28, 52, 101, 138, 153, 180: 75 ng/g peso fresco
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VALORI NUTRIZIONALI (PER 100 G)

Nutriente Per 100 g

Valore Energetico 1126 kJ / 272 kcal

Grassi 24 g

  di cui acidi grassi saturi 3,4 g

Carboidrati < 0,5 g

  di cui zuccheri < 0,5 g

Fibre alimentari < 0,5 g

Proteine 14 g

Sale 1,7 g

EVIDENZIAZIONE ALLERGENI

⚠ SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO
ALLERGIE O INTOLLERANZE

In conformità al Regolamento UE n. 1169/2011, l'allergene

presente nel prodotto è:

PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
(Acciughe)

Tutti gli altri allergeni principali specificati dalla normativa europea

sono assenti sia come ingrediente che in tracce.

TABELLA ALLERGENI (REGOLAMENTO UE 1169/2011)

Allergene Come Ingrediente Tracce / Contaminazione

1. Cereali contenenti glutine NO NO

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei NO NO

3. Uova e prodotti a base di uova NO NO

4. Pesce e prodotti a base di pesce SÌ SÌ

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi NO NO

6. Soia e prodotti a base di soia NO NO

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) NO NO

8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, ecc.) NO NO

9. Sedano e prodotti a base di sedano NO NO

10. Senape e prodotti a base di senape NO NO

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo NO NO

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni > 10 mg/kg o

10 mg/l
NO NO

13. Lupini e prodotti a base di lupini NO NO

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi NO NO
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