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DATI DELL'AZIENDA

Azienda: CONSERVAS NARDIN, S.L. Telefono / Fax: +34 943 86 11 50 / +34 943 86 15
98

Indirizzo: Hego kalea 3, 20750 ZUMAIA

(Gipuzkoa)

E-mail / Web: correo@conservasnardin.com /

www.conservasnardin.com

N° Registro Sanitario (CE): ES 12.01306/SS CE

INFORMAZIONI SUL PRODOTTO

Denominazione: Filetti di acciuga del Mar Cantabrico (FAO 27) in olio di oliva o di semi di girasole. Prodotto
non OGM, non irradiato.

Ingredienti: ACCIUGA  (Engraulis encrasicolus) [PESCE], olio di oliva o olio di semi di girasole e sale. Senza

additivi.

Descrizione &

Processo:

Prodotto semiconservato confezionato pronto al consumo. Le acciughe fresche pescate
vengono eviscerate e decapitate, lavate con acqua, salate e sottoposte a maturazione.
Successivamente vengono sfilettate e confezionate sott'olio.

Presentazione: In vasi di vetro, latte metalliche o vaschette in plastica.

Conservazione & Vita

Utile:

Conservare tra 5 °C e 8 °C. Scadenza massima: 12 mesi. Uso: Prodotto pronto al consumo.

Caratteristiche

Organolettiche:

Aspetto esterno brillante, privo di odori anomali, colore bruno/rossastro.

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Parametro Microbiologico Limiti Interni di Controllo

Microorganismi aerobi mesofili (31 °C ± 1 °C) n=5; c=3; m=1×10⁵ /g; M=1×10⁶ /g

Enterobacteriaceae n=5; c=3; m=1×10² /g; M=1×10³ /g

Salmonella / Shigella n=5; c=0; m=M=Assenza / 25 g

Staphylococcus aureus n=5; c=2; m=1×10¹ /g; M=2×10¹ /g

Tossina da Clostridium botulinum Assenza

Listeria monocytogenes n=5; c=0; m=M=100 ufc/g (Regolamento CE 2073/2005)

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE E CONTAMINANTI

Parametro / Contaminante Limite Massimo di Legge

Attività dell'acqua (aw) Max. 0,85

Istamina n=9; c=2; m=200 mg/kg; M=400 mg/kg

Melammina / Cadmio /

Piombo

Melammina: 2,5 mg/kg | Cadmio: 0,25 mg/kg | Piombo: 0,3 mg/kg

Mercurio / Stagno inorganico
(scatola)

Mercurio: 0,5 mg/kg (polpa di pesce) | Stagno inorganico: 200 mg/kg

Idrocarburi Policiclici Benzo(a)pirene: 2 0 µg/kg | Somma di Benzo(a)pirene Benzo(a)antracene
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VALORI NUTRIZIONALI (PER 100 G)

Nutriente Per 100 g

Valore Energetico 808,7 kJ / 193,1 kcal

Grassi 9,7 g

  di cui acidi grassi saturi 1,8 g

Carboidrati < 0,5 g

  di cui zuccheri < 0,5 g

Fibre alimentari < 0,5 g

Proteine 26,5 g

Sale 12,2 g

EVIDENZIAZIONE ALLERGENI

⚠ SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO
ALLERGIE O INTOLLERANZE

In conformità al Regolamento UE n. 1169/2011, l'allergene

presente nel prodotto è:

PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
(Acciuga - Engraulis encrasicolus)

Tutti gli altri allergeni principali specificati dalla normativa europea

sono assenti sia come ingrediente che in tracce.

TABELLA ALLERGENI (REGOLAMENTO UE 1169/2011)

Allergene Come Ingrediente Tracce / Contaminazione

1. Cereali contenenti glutine NO NO

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei NO NO

3. Uova e prodotti a base di uova NO NO

4. Pesce e prodotti a base di pesce SÌ SÌ

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi NO NO

6. Soia e prodotti a base di soia NO NO

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) NO NO

8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, ecc.) NO NO

9. Sedano e prodotti a base di sedano NO NO

10. Senape e prodotti a base di senape NO NO

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo NO NO

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni > 10 mg/kg o
10 mg/l

NO NO

13. Lupini e prodotti a base di lupini NO NO

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi NO NO

FORMATI E PRESENTAZIONI COMMERCIALI

Formato Peso Netto

(g)

Peso Sgocciolato

(g)

Unità per

Scatola

Termine Minimo di

Conservazione

Latta RR-50 in olio di oliva 50 g 29 g 25 1 anno

Latta RR-90 Selec. in olio di oliva 100 g 50 g 12 1 anno

Vaso 3¾ Par in olio di oliva 100 g 55 g 12 1 anno

Vaso Std-21 in olio di oliva 210 g 120 g 6 1 anno

Vaso B-250 in olio di oliva 240 g 150 g 12 1 anno

Vaso A-314 in olio di oliva 340 g 180 g 6 1 anno

Latta RO-280 Selec. in olio di oliva 250 g 120 g 12 1 anno

Latta RO-550 Selec. in olio di oliva 550 g 380 g 12 1 anno

Latta RO-550 in olio di oliva 550 g 380 g 12 1 anno
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