
 

Nome del Vino

Saia 


Denominazione

Nero d’Avola Sicilia DOC


Anno di Vendemmia

2018


Zona di Produzione

Sicilia - Noto


Vitigni

100% Nero d’Avola 


Esposizione

Sud


Età dei Vigneti

 31 anni


Altitudine

80 s.l.m.


Sistema di Allevamento

Alberello


Sesto d’impianto

1,25mt. X 1,25mt.


Produzione per ha

50/60 quintali


Vinificazione

 Fermentazione e macerazione a 
temperatura controllata per circa 

18 gg. 


Maturazione

12-14 mesi in piccole botti 


Affinamento in Bottiglia

6 mesi almeno 


Colore

Rosso rubino


Profumo 

Frutta matura e cenni speziati 


Sapore 

Profondo e di grande struttura 


Gradi Alcolici

	 14% 

vol.


Temperatura di Servizio

18°


Accostamenti

Carni pregiate, arrosti misti 

Name of the Wine

Saia 


Classification

Nero d’Avola Sicilia DOC


Vintage

2018


Production zone

Sicily - Noto


Varieties

100% Nero d’Avola 


Exposure

Southern


Average Age the Vines

31 years


Altitude

80 metres above the sea level


Trellis

Bush system


Spacing of Rows

1,25mt. x 1,25mt.


Production per Hectare

5000/6000 Kilo


Vinification

A temperature-controlled 
fermentation and maceration for 
about 18 days 


Aging

12-14 months in small barrels 


Bottle aging prior to release

6 months at least 


Colour

Red ruby


Bouquet

Mature fruit and notes of spice 


Palate

Deep and well structured 


Alcohol percentage

14 % vol.


Suggested Serving 
Temperature

18°


Serving Suggestions

Fine meats, roasts 


