Vendemmia 2019
VIENTCA KVENICA

Vignaiolf dal 1930

“Ire Vignis”

Bianco DOC Collio

La tipicita territoriale e la struttura del Friulano si fondono con I'’eleganza e la pienezza dello
Chardonnay e la complessita olfattiva del Sauvignon, per regalare un’esplosione di profumi e
sapori, un sorso di corpo e una persistenza elevata e piacevole su leggere note tostate e
vanigliate.

E questo il nostro “Tre Vignis”, il classico Collio Bianco del portafoglio della Venica&Venica,
introdotto sul mercato negli anni '80.

Informazioni Tecniche

Aleool in % ¢ Acidita totale %o
13,50% 4,62%o
@l -, Vendemmia Imbottigliamento

Il vino e stato imbottigliato
a inizio Maggio 2021.

Vendemmia 2019

Vinificazione | Affinamento

Giorgio e Gianni Venica, dopo una serie di test sulle uve, trovano il
giusto equilibrio al fine di esaltare le caratteristiche delle tre varieta. La
produzione e limitata e ammonta a circa 2.000 bottiglie.

Informazioni Sensoriali

Colore
Dorato intenso e brillante.

VENIEA

TRE 'lIGNi
f Note Olfattive

Il panorama olfattivo spazia dalla mandorla amara del Friulano,

C alla banana dello Chardonnay, al peperone del Sauvignon,

= offrendo quindi freschezza, territorialita e un armonioso bouquet

di note fruttate e vegetali. Presenti anche leggere sfumature
vanigliate e fumé.

Note Gustative

-
Q(% In bocca la struttura € elevata, il corpo & pieno, il sorso &
—— fruttato, grasso e morbido, leggermente cremoso e
persistente, con finale prolungato su note tostate, sulla

foglia di pomodoro del Sauvignon e sulla mandorla
amara del Friulano.
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Vignaiold dal 1930

“TIre Vlgnis”

Bianco DOC Collio

Potenziale 77y Temperature Formati
invecchiamento ' diservizio Bottiglia a 75 cl
Oltre 10 anni o 13/14°C

-

Vitigno

| tre vitigni selezionati contribuiscono splendidamente al
risultato finale con le proprie caratteristiche: tipicita
territoriale e struttura per il Friulano, eleganza e corpo per lo

Da Accompagnare con

Piatti importanti di carne bianca
al forno, funghi porcini,
formaggi stagionati. Da provare

con un risotto al gorgonzola Chardonnay, aromaticita per il Sauvignon. Le proporzioni
piccante e zucca, oppure con variano in base all’annata e alla sensibilita del Maestro di
crespelle alle erbette selvatiche. cantina.

Vigna e Vigneti

| vigneti si trovano all'interno della DOC Collio.
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