
PASTICCERIA FILIPPI SRL SOCIETA’ BENEFIT
Via M. Pasubio 96/a Zanè (VI) Phone +39 (0)445 314085
Fax +39 (0)445 319993 P.iva 00232140244

PANETTONE AL CIOCCOLATO Technical Sheet

SPE 9003 22/07/2024Dated

Piece EAN 8006215001414Piece NET WT. 17.63 oz (500 g)
06Rev.

Appr.

INGREDIENTI/ Ingredient:
IT Ingredienti: farina di FRUMENTO, BURRO, cilindretti di cioccolato ripieni 16% (zucchero, massa di cacao, grasso vegetale
di karitè, cacao magro, burro di cacao, LATTOSIO, emulsionate: lecitine, aroma naturale di cacao - cioccolato 10% sul
prodotto finito), tuorlo d’UOVO fresco da galline allevate all’aperto, acqua, zucchero di canna, lievito madre naturale (farina di
FRUMENTO, acqua), gocce di cioccolato fondente 4% (pasta di cacao Venezuela, zucchero, burro di cacao, emulsionante:
lecitine di girasole, estratto di vaniglia), miele, emulsionanti: mono e digliceridi degli acidi grassi, sale, aroma naturale (bacche
di vaniglia). Può contenere FRUTTA A GUSCIO, ARACHIDE, SEMI DI SESAMO, SOIA e SENAPE.

ALLERGENI/ Allergens:

Contiene: Glutine, Uova, Latte.

Può contenere: Arachidi, Soia, Frutta a guscio,
Senape, Sesamo.

Contain: Gluten, Egg, Milk.

May contain: Peanuts, Soy, Nuts, Mustard, Sesame.

PARAMETRI MICROBIOLOGICI/ Microbiological Standards:

<1000 UFC/g

Escherichia Coli Beta-Glucuronidase Positive <10 UFC/g

Positive-Coagulase Staphylococchi (Staphylococcus
Aureus And Other
Species)

<10 UFC/g

Salmonella Spp NR/25g

Listeria Monocytogenes NR/25g

Muffe/Moulds <100 UFC/g

Lieviti/Yeasts <100 UFC/g

PARAMETRI CHIMICI/ Chemical Standards:

pH 5.00

Attività dell’acqua/ Water Activity 0.84

Umidità/ Content 26.0%

Naturally leavened baked confectionery with chocolate pieces with
filling, dark chocolate drops without candied citrus peel and raisin

EN Ingredients: WHEAT flour, BUTTER, chocolate pieces with filling 16% (sugar, cocoa mass, shea vegetable fat, fat-reduced
cocoa, cocoa butter, LACTOSE, emulsifier: lecithins, natural cocoa flavouring - chocolate 10% on the finished product), fresh
EGG yolk, water, cane sugar, natural yeast (WHEAT flour, water), dark chocolate drops 4% (cocoa mass Venezuela, sugar,
cocoa butter, emulsifier: sunflower lecithin, vanilla extract), honey, emulsifiers: mono and diglycerides of fatty acids, salt,
natural flavouring (vanilla pods). May contain NUTS, SOY, PEANUT, SESAME SEEDS and MUSTARD.

Carica Batterica aerobica a 30°C/ Total Aerobic Microbial
Count At 30°C

Prodotto dolciario da forno a lievitazione naturale con cilindretti di 
cioccolato ripieni, gocce di cioccolato fondente e cacao senza 
scorze di agrumi canditi ed uvetta
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CONSERVABILITA’ E CONDIZIONI:

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per mese nella sua confezione originale. Da conservare in un luogo
fresco ed asciutto. Evitare l’esposizione diretta alla luce e fonti di calore.
The product mantains its characteristics for months in its original packaging. Preserve in a cool and dry place.
Avoid exposure to direct sunlight and sources of heat.

VALORI NUTRIZIONALI:

INFORMAZIONI LOGISTICHE:

CONFEZIONE SINGOLO PRODOTTO
/ Packagin Unit

INCARTO LINEA/ LINE PIECES/ PZ

Sacchetto in polipropene
chiuso con clip metallico. Polipropene cast
idoneo al contatto con alimenti (lato interno
della busta)/
Polypropene bag closed with
clamp/clip. Polypropylene cast suitable for
contact with food
(internal side)

Incarto a mano /
hand-
wrapped

90_CIOCCOLATO 6

DIMENSIONE PRODOTTO/ Product Dimensions (CM)-TIPO 2

l w h

19 18 14

DIMENSIONE CARTONE/ Carton Dimensions (Cm)

l w h

58,5 38,5 17

Volume cmc:38288,25

/Wrapper

IT Informazioni nutrizionali per 100g Energia 1873 kJ - 448 kcal / Grassi 25 g di cui acidi grassi saturi 13 g / Carboidrati 47 g di cui
zuccheri 28 g / Proteine 8,3 g / Sale 0,04 g

EN Nutritional information for 100g Energy 1873 kJ - 448 kcal / Fat 25 g of which saturates 13 g / Carbohydrate
47 g of which sugars 28 g / Protein 8,3 g / Salt 0,04 g

La presente scheda tecnica è rilasciata a scopo tecnico ed informativo.
This technical data sheet is issued for technical and information purposes.

PALLETIZING
boxes/layer layers/pallet boxes/pallet

5 5 25


